
丹波の山に囲まれ、きれいな空気と

良質の水に恵まれた農園

非遺伝子組換えの生きた丸粒トウモロコシを

農場でひき割り与える、新鮮な餌

それによって生まれたどこにもない透明な卵白

深く濃厚なコクとすっきりとした臭みのない卵黄

そんな卵黄、卵白をたっぷり使用してできた

512オリジナルのパンケーキ

卵黄をたっぷり使用してできた

フレンチトースト、カスタード、プリン

こだわり抜いた味をお楽しみください。

日本一餌にこだわりできた卵　
兵庫県丹波市、カンナンファーム

������� ��������
��������
ふるぷるパンケーキ

日本一餌にこだわり、できた『カンナンファーム』の卵を
生地、カスタードをふんだんに使用。
産地直送だからこそお届けできるフェレッシュな卵から感じる
濃厚なコクとクリアな味わい、
そこに512オリジナルのパンケーキ粉で仕上げた
フワッフワでプルプルなふるぷるケーキは看板メニュー
ここでしか食べられない味をお楽しみください

������
�税込 �� � � � � ��
���
�	税抜
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茶匠、職人、生産農家すべての人が

「常に美味しいお茶作り続けること」がモットー。

肥料は有機質のものを使用し、害虫駆除にも極力留意

管理された生葉と丁寧に蒸してつくる深蒸し製法により、

独特の深みとまろやかな口あたりの

おいしいお茶が作られています。

そんな最高級抹茶を５１２では抹茶系全メニューに使用。

決して他のカフェでは真似できない味わいに

仕上がった抹茶パンケーキは、2018年パンケーキアワード受賞

上質な抹茶の味わい、香りをお楽しみください。

���������� �������
��������

ふるぷるパンケーキ　抹茶

『JAPAN MENU AWARD』受賞パンケーキ。
最高級銘茶、『京都の芳翠園』の香り高い贅沢な抹茶を贅沢に生地、
カスタードに使用しました。
『カンナンファーム』のクリアな味わいの卵は抹茶の風味と
香りを最大限に引き立て相性抜群。
512オリジナルのフワッフワ、トロットロのパンケーキでの
仕上がりは決して他店では真似できない自信の一品です。

������
�税込 �� � � � � ��
	��
��税抜
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「九州の素材だけでつくりたかった毎日のおいしさ」

風味豊かな大分県産小麦をはじめとして、

宮崎県綾町で農薬を使わず育てられた合鴨農法の発芽玄米

長崎県雲仙のもちきび、佐賀県の胚芽押し麦

熊本県と福岡県からは稲作の源流である古代米の黒米と赤米

鹿児島県の肥沃な大地で育てられたうるち米

そしてお砂糖は沖縄と鹿児島のさとうきび。

乳化剤・香料・加工澱粉などは一切使用せず

丁寧・正直に作られたパンケーキは

モッチモチの食感がたまらない、クセになる味です

������������������

マスカルポーネ  & くるみのホットケーキ

����������
5 1 2 ホットケーキプレーン
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バターの風味が香るディニッシュパンを24時間かけてじーっくり染み込ませた

アパレイユに特製たまごを加え、贅沢なフレンチトーストをザックザックの歯応えに仕上げました♪

メープルシロップは3種類をご用意最後は貴方好みの味付けに

『外はザクッと中はフワッと』笑顔になる美味しさです！

������������
ザクザクフレンチトースト

��������税込�
 ��� � � � ��������
税抜



512で人気のカヌレプレーン生地に、フレッシュミントの葉を煮出して抽出した
自家製ミント液を混ぜて、優しいミントの香りと味を堪能していただける
ミントカヌレ生地をご用意しました。

カヌレ生地は自然なミント味を感じていただけるように原料にこだわり
やわらかなミントカラーにしました。
外側には、たらりんと垂れるミントホワイトチョコレートを生地より少し濃い
ミントカラーにすることで、遊び心を入れて、楽しみながら召し上がって頂けます。

見た目は土から芽が出たミントをイメージし、ワクワクするスイーツに仕上がっています。
隠し味にはミントビターチョコレートを入れました。生地のミント味は
ナチュラル感がある優しいミントに、ミントビターチョコレートの隠し味が合わさると
夏にぴったりのスーッと感じるチョコミント感を味わっていただけます。
今回はミント感にこだわりミントの良さをより感じていただける商品をつくりました。
チョコミント好きの方には、遊び心を感じながらミント感を味わって頂けると思います。
チョコミントが苦手な方には、チョコミントらしいミントスイーツの中に
カヌレの優しい良さを感じて頂けると思います。

�������税込 �� � � � � ��������税込

�������税込 �� � � � � ��������税込 �������税込 �� � � � � ��������税込�������税込 �� � � � � ��������税込

������
自家製 512 カヌレ

512オリジナルカヌレは食感にこだわり、表面はカリッと、内側はしっとり。
「プレーン」「ショコラ」「抹茶」と3つの味をご用意しました。
毎日焼きたてのカヌレの味わいをお楽しみください。

プレーン ショコラ抹茶

�������
�����

������
チョコミントカヌレ



����������������
ガトーショコラ

������������������
バスクチーズケーキ

���������
フィナンシェ（ショコラ・プレーン）

����������������
5 1 2 オリジナル抹茶ガトーショコラ
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コーヒーハンター
川島 良彰

『Mi Cafeto』スペイン語で"私のコーヒーの樹"を意味するこの名前には
お客様ひとりひとりに"私の"と思っていただけるコーヒーの樹を一本でも
多く育てようという熱い想いが込められています。
それは、選ばれたコーヒーの果実を育てる特別な農園に立つ、
誇り高き一本の樹なのです。

世界中の生産者とコーヒーを
愛する人々を結ぶ、価値ある一杯を 

�����������　����������
カフェラテ （ホット or アイス） 

���������　����������
ソイラテ （ホット or アイス）  
厳選したオーガニックソイを使用したラテ

サンミゲルダークを使用した
どなたでも飲みやすくクセになる美味しさ

����������　���
カプチーノ （ホット）  
フォームドミルクの割合が多く
エスプレッソの味わいが際立つラテ

����������　����������
カフェモカ （ホット or アイス） 
カフェラテにカカオ80%のチョコレートで作った
自家製チョコソースを合わせてます。
サンミゲルのエスプレッソの味わいと、
ビターなチョコレートのハーモニーをお楽しみ下さい。

���
�����　����������    
アメリカーノ （ホット or アイス） 

�
���������

������������

オーガニック公認（USDA）の最高品質のルーズリーフティー
アメリカ国家オーガニック規格委員会（NOSB）
公認有機栽培の手作り茶葉としてニューヨークの由緒あるホテルや
レストランで扱われ、ニューヨーカー達にとても深く愛されています。

���
���	�　�������������
アールグレイ （ホット or アイス）
ニルギリで由緒あるティアショアエステイトにて
香り付けされた滑らかな心地の優美なシトラスティ。


���
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ロイヤルミルクティ（ホット or アイス）
伝統的なアイリッシュブレックファーストティーは
“アッサム”を贅沢に使ったミルクティーです。
クリーミーで甘みのあるミルクを
たっぷりと使用し、512オリジナルの美味しい
ロイヤルミルクティを作りました。

������	������	　����������
チャイラテ （ホット or アイス）
セレンディピティーオリジナルのチャイを使用し
クリーミーでミルク豊かなチャイラテです。

550 yen税 込

(  　495yen)税込

550 yen税 込

(  　495yen)税込

650 yen税 込

(  　585yen)税込

650 yen税 込

(  　585yen)税込

������������　�������������
チャチャチャイ （ホット or アイス）
マサラチャイをベースに改良した
セレンディピティーオリジナルの
香り深いチャイ

500 yen税 込

(  　450yen)税込

600 yen税 込

(  　540yen)税込

650 yen税 込

(  　585yen)税込

600 yen税 込

(  　540yen)税込

650 yen税 込

(  　585yen)税込

※ダブルエスプレッソ + 55 yen税 込
(  　50yen)税込



芳翠園のお茶は、見た目よりも味本位に徹して作り上げられている茶匠・職人・生産農家全ての人が

「常に美味しいお茶を作り続けること」をモットーに、肥料は有機質のものを使用し、

害虫駆除にも極力留意・管理された生葉と丁寧に蒸してつくる深蒸製法により、

独特の深みとまろやかな口あたりの美味しいお茶が作られています。

作り手の想いがつまったお茶づくり

������　�������������
抹　茶（ホット）

きめ細やかで鮮やかな緑が特徴的な抹茶、香り高く濃厚な

甘みがありとても緑が鮮やかです。

������������　�������������
抹茶ラテ
（ホット or アイス）

芳翠園の特徴的な抹茶を使用した512オリジナルの抹茶ラテ

512 ソイココア　��
����������
スーパーフードローカカオドリンク
512ココアは、オーガニック栽培で育てられた
無農薬•無化学肥料の『ローカカオ』を
使用しております。飲めば飲むほど
味わいの深まる大人のココアをお楽しみ下さい。


	�	�������	
WHITETREE（ホワイトツリー）のハーブティーは、ハーブの成分にも
徹底的にこだわっています。
①オーガニック100％　②カフェインフリー　③ノンシュガー
④人工香料不使用　⑤植物の形をそのままにしたホールタイプ
⑥フェアトレード素材　⑦西洋ハーブと和漢植物を使用
⑧世界中の農家や海外業者より直送された鮮度の高い素材
年齢や性別を問わず、どんな方も安心してお飲み頂けるハーブティです。

������	���������　�������������
ビューティーブレンド 
（ホット or アイス）

ホワイトツリー定番のハーブブレンドティー。

女性のココロとカラダのバランスを整えるブルガリアンローズの

花を中心に、女性性を高め『美』を意識した

10種類のハーブをブレンドしました。

女性特有のイライラや不安感の出る時期にもオススメです。

ラベンダーやローズの香りが華やかに香るルビー色の

ハーブティーです。

＊カラダを温めたい時に　＊エイジングケアが気になりだした時に

＊キレイを補給したい時に

���������������　�������������
デトックスブレンド 
（ホット or アイス）

デトックスブレンドは、肝機能をアップし、体に溜まった

毒素排出をサポートするブレンドティーです。

オーガニック野菜のゴボウや重金属排出を促すマリアアザミ、

スッキリした味わいのペパーミントなどを配合した

体質改善ブレンドです。 

＊体質改善したい時に　＊吹き出物が気になる時に　＊便秘の時に

＊お酒を良く飲む時に

550 yen税 込

(  　495yen)税込 600 yen税 込

(  　540yen)税込

650 yen税 込

(  　585yen)税込

650 yen税 込

(  　585yen)税込

550 yen税 込

(  　495yen)税込

����������
アップルジュース
オレンジジュース
コーラ
ジンジャエール
　

500 yen税 込ALL
(  　450yen)税込
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